ANTINORI

€uro

Prosciutto di carpegna con insalatina di pomodori e asparagi verdi 25.00

Carpegna-Schinken mit Tomaten- und griinem Spargelsalat
Carpegna ham served with tomato and green asparagus salad
Villa Antinori — Chianti Classico Riserva D.0.C.G. 2021
Tenute del Chianti Classico, Toscana (G, I, M )

Gamberoni con mango, crema di avocado e lime
Riesengarnelen mit Mango, Avocadocreme und Limette
King prawns with mango, avocado cream and lime

“A “Rosato Toscana 1.G.T. 2023
Fattoria Aldobrandesca (B, M )

Paccheri con ragn di seppie e polpo alla Iuciana
Hartweizenpasta mit Ragont ans Sepia und Oktopus nach Luciana-Art
Paccheri pasta with cuttlefish and octopus ragont Luciana style

Villa Antinori Pinot Bianco 1.G.T. 2023
Tenuta Monteloro (A, 1,R)

Pappardelle con sugo di Cinghiale e Pecorino
Hansgemachte Pappardelle mit Wildschweinragout und Pecorino-Kise
Home made pappardelle with wild boar ragout and pecorino cheese

Cont’Ugo - Bolgheri D.0.C. 2022
Tenuta Guado al Tasso, Toscana (A, C, G, 1,0)

Filetto di Rombo con zucchine, salsa di fragole e menta
Gegrilltes Steinbuttfilet mit Zucchini, Erdbeersance und frischer Minze
Grilled turbot fillet with zucchini, strawberry sauce and fresh niint

Cervaro della Sala - 1.G.T. 2023
Castello della Sala, Umbria (D, L)

Saltimbocca alla romana con purea di patate e spinaci
Saltimbocca nach rimischer Art mit Kartoffelpiiree und Blattspinat
Roman-style veal Saltimbocea servd with mashed potatoes and leaf spinach

Pian delle Vigne - Brunello di Montalcino D.0.C.G. 2019
Tenuta Pian delle 1 igne, Toscana (A,G, 1, O)

10 ¢/ 9.30 / 0.75 It 65.00

26.00

10 ¢/ 9.90 / 0.75 It 69.00

21.00 /26.00

10 ¢/ 7.50 / 0.75 It 52.00

21.00 /26.00

10 ¢ 15.60 / 0.75 It 109.00

49.00

10 ¢/ 24.00 / 0.75 It 166.00

46.00

10 ¢/ 21.30 / 0.75 It 149.00

A -glutenbaltiges Getreide, B - Krebstiere, C-Ei, D - Fisch, £ - Erdnuss, F-Soja, G-Milch oder 1aktose,
H - Schalenfriichte, L -Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere



