ANTINORI

€uro

Prosciutto di Carpegna e mozzarella di bufala 26.00
Carpegna-Schinken mit Biiffelmozzarella
Carpegna ham with buffalo mozzarella

Occhetti - Nebbiolo d’Alba D.o.C. 2023 10 ¢/ 9.30 / 0.75 It 65.00
Prunotto, Piemonte (C, D, G, L, M)

Zuppa di pesce con crostone di pane 18.00
Fischsuppe mit getoastetem Brot

Fish soup with toasted bread

Pietra Bianca - Castel del Monte D.0.C. 2024 10 ¢/10.70 / 0.75 it 75.00
Tormaresca, Puglia (4, B, D, L, R)

Risotto con capesante, Zucchine e pomodorini 21.00 /26.00
Risotto mit Jakobsmuscheln, Zucchini und Kirschtomaten
Risotto with scallops, Zucchini and cherry tomatoes

Pinot Grigio - Jermann D.0.C. 2024 10 ¢/ 9.90 / 0.75 It 69.00
Friuli Venezia Giuglia (G, L)

Pappardelle con sugo di cinghiale e pecorino romano 21.00 /26.00
Hausgemachte Bandnudeln mit Wildschweinragi und gebobeltens Pecorino
Homemade Pappardelle with wild boar ragn and pecorino shavings

Locone - Bocca di Lupo - D.0.C. 2022 10 ¢/ 10.70 / 0.75 It 75.00
Tormaresca, Puglia (4, C, G, L, O)

Filetto di rombo alla griglia con lenticchie beluga e panna acida 49.00
Gegrilltes Steinbuttfilet mit Beluga-1insen und Sauerrahm
Grilled turbot fillet with beluga lentils and sour cream

Cervaro della Sala - 1.G.T. 2023 10 ¢/ 24.00 / 0.75 It 166.00
Castello della Sala, Umbria (D, G, L)

Saltimbocca di vitello alla romana con purea di patate e spinaci 46.00
Saltinmbocca vom Kalb anf romische Art mit Kartoffelpiiree und Blattspinat
Roman-style veal saltimbocca with mashed potatoes and leaf spinach

Cont’Ugo - Bolgheri D.0.C. 2023 10 ¢/ 15.60 / 0.75 It 109.00
Tenuta Guado al Tasso, Toscana (A, G, L, O)

A -glutenbaltiges Getreide, B - Krebstiere, C-Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F-Soja, G- Milch oder Laktose,
H - Schalenfriichte, L -Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P-Lupinen, R-Weichtiere



