
 
 

 

 

 

 

  

 €uro 

 
Asparagi verdi con Prosciutto di Carpegna e salsa alle erbe 27.00 
Grüner Spargel mit Carpegna-Schinken und Kräutersauce 
Green asparagus with Carpegna ham and herb sauce 

Conte della Vipera  I.G.T. 2024 10 cl 11.30 / 0.75 lt 79.00 
Castello della Sala, Umbria ( C, D, G ,L )  
  

Carpaccio di polpo con insalatina di finocchi, arance e melograno 27.00 
Oktopuscarpaccio mit Fenchel-Orangen-Granatapfel-Salat 
Octopus carpaccio with fennel, orange and pomegranate salad 

Bramito del Cervo I.G.T 2024 10 cl 10.30 / 0.75 lt 72.00 
Castello della Sala, Umbria ( M, R )  
 
 

Risotto allo zafferano con ragù di salsiccia e cardoncelli 22.00 /27.00 

Safranrisotto mit Salsiccia-Ragout und Kräuterseitlinge 
Saffron risotto with sausage ragout and cardoncelli mushrooms 

Villa Antinori – Chianti Classico Riserva D.O.C.G. 2022 10 cl 9.30 / 0.75 lt 65.00 
Tenute del Chianti Classico, Toscana ( G, L ) 

 

Ravioli di pesce con asparagi verdi e pomodorini 22.00 /27.00 
Fischravioli mit grünem Spargel und Kirschtomaten 
Fish ravioli with green asparagus and cherry tomatoes 

San Giovanni della Sala - Orvieto D.O.C. 2024 10 cl 8.50 / 0.75 lt 59.00 
Castello della Sala, Umbria ( A, C, D, G, L ) 
 
 

Filetto di rombo con insalata tiepida di asparagi verdi, pomodoro e cipolla rossa 49.00  
Steinbuttfilet mit lauwarmem Spargelsalat, Tomaten und roten Zwiebeln 
Turbot fillet with warm asparagus salad, tomatoes and red onions 

Cervaro della Sala - I.G.T. 2024 10 cl 24.00 / 0.75 lt 166.00 
Castello della Sala, Umbria ( D, M , L )  
 

Fegato di vitello alla Veneziana con purea di patate e zucchine gratinate 39.00  

Kalbsleber venezianischer Art mit Kartoffelpüree und gratinierten Zucchini 
Calf’s liver Venetian style with mashed potatoes and gratinated zucchini 

Pian delle Vigne - Brunello di Montalcino D.O.C.G. 2020 10 cl 21.30 / 0.75 lt 149.00 
Tenuta Pian delle Vigne, Toscana (A, C,  G, L, O )  

 
 
 

A - glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C - Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F - Soja, G - Milch oder Laktose, 
H - Schalenfrüchte, L - Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O - Sulfite, P - Lupinen, R - Weichtiere 


