CAN
ANTINORI

€uro

Asparagi con Prosciutto di Carpegna e salsa alle erbe 27.00
Spargel mit Carpegna-Schinken und Krintersance
Asparagus with Carpegna ham and herb sauce

Conte della Vipera 1.G.T. 2024 1001 12.20 / 0.75 It 79.00
Castello della Sala, Umbria (C, G ,L)

Carpaccio di polpo con insalatina di finocchi, arance e melograno 27.00
Oktopuscarpaccio mit Fenchel-, Orangen- und Granatapfelsalat
Octopus carpaccio with fennel, orange and pomegranate salad

Bramito del Cervo 1.G.T 2024 10c/11.10 / 0.75 I 72.00
Castello della Sala, Umbria (R, M )

Risotto con asparagi, gamberi e cipollotto 22.00 /27.00
Risotto mit Spargel, Garnelen und Friihlingszmwiebel
Risotto with asparagus, prawns and spring onion

Pinot Grigio - Jermann D.0.C. 2025 10 ¢/ 10.60 / 0.75 It 69.00
Frinli Venezia Ginglia (B, G, L)

Pappardelle con ragu di pesce ¢ asparagi 22.00 /27.00
Hansgemachte Pappardelle mit Fischragn und Spargel
Homemade pappardelle with fish ragn and asparagus

San Giovanni della Sala - Orvieto D.O.C. 2024 10 ¢ 9.10 / 0.75 It 59.00
Castello della Sala, Umbria (A, C, D, L)

Filetto di rombo con insalata tiepida di asparagi, pomodori e cipolla rossa 49.00
Steinbuttfilet mit lanwarmem Spargelsalat, Tomaten und roten Zwiebeln
Turbot fillet with warm asparagus salad, tomatoes and red onions

Cervaro della Sala - 1.G.T. 2024 10 ¢/ 25.60 / 0.75 It 166.00
Castello della Sala, Umbria (D, M, L)

Scaloppine di vitello alle morchelle con purea di patate e asparagi 49.00
Ralbsschnitzel mit Morchelsance, Kartoffelpiiree und Spargel
V'eal scaloppine with morel sauce, mashed potatoes and asparagus

Pian delle V'igne - Brunello di Montalcino D.0.C.G. 2020 10 ¢/ 23.00 / 0.75 It 149.00
Tenuta Pian delle V'igne, Toscana (A, G, L, O )

A -glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C-Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F-Soja, G - Mileh oder Laktose,
H -Schalenfriichte, 1.- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O -Sulfite, P-Lupinen, R - Weichtiere



