CAN
ANTINORI

€uro

Finferli all' Etrusca 27.00
Eiderschwammerl nach etruskischer Art (rucola, pinienkernen und pecorino )
Chanterelles Etruscan style

Conte della Vipera 1.G.T. 2024 1001 12.20 / 0.75 It 79.00
Castello della Sala, Umbria (G, M, H )

Carpaccio di polpo con insalatina di finocchi, arance e melograno 27.00
Oktopuscarpaccio mit Fenchel-Orangen-Granatapfel-Salat
Octopus carpaccio with fennel, orange and pomegranate salad

Bramito del Cervo 1.G.T 2024 10c/11.10 / 0.75 I 72.00
Castello della Sala, Umbria (R, M )

Risotto con gamberi, limone e baby taccole 22.00 /27.00
Risotto mit Garnelen, Zitrone und Zuckerschoten
Risotto with prawns, lemon and sugar snap peas

Pinot Grigio - Jermann D.0.C. 2025 10 ¢/ 10.60 / 0.75 It 69.00
Frinli Venezia Ginglia (B, G, L)

Tagliolini con prosciutto di Parma, finferli e pecorino romano 22.00 /27.00
Tagliolini mit Parmaschinken, Eierschwammerin und Pecorino Romano
Tagliolini with Parma ham, chanterelles and pecorino romano

Rosso di Montalcino D.o.c. 2024 10 ¢/ 10.00 / 0.75 It 65.00
Tenuta Pian delle Vigne, Toscana (A, C, G, L)

Filetto di rombo alla griglha con pomodore, avocado e cipolla rossa 49.00
Gegrilltes Steinbuttfilet mit Tomaten, Avocado und roten Zwiebeln
Grilled turbot fillet with tomato, avocado and red onion

Pietra Bianca Castel del Monte D.O.C.. 2024 10 ¢/ 11.60 / 0.75 It 75.00
Tormaresca, Puglia (D, M )

Scaloppine ai finferli con purea di patate e spinaci 49.00
RKalbsschnitzel mit Eierschwammerin, Kartoffelpiiree und Blattspinat
Veal scaloppine with chanterelles, mashed potatoes and spinach

Pian delle V'igne - Brunello di Montaleino D.0.C.G. 2021 10 ¢/ 23.00 / 0.75 It 149.00
Tenuta Pian delle V'igne, Toscana (A4, G, L, O)

A -glutenhaltiges Getreide, B - Krebstiere, C-Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F-Soja, G - Mileh oder Laktose,
H -Schalenfriichte, 1.- Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O -Sulfite, P-Lupinen, R - Weichtiere



