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Tartare di branzino con avocado, pomodorini e maracuja
Wolfsbarschtatar mit Avocado, Kirschtomaten und Maracuja
Sea bass tartare with avocado, cherry tomatoes and passion fruit

Conte della 1 ipera 1.G.T. 2024
Castello della Sala, Umbria (D, M )

Prosciutto di Carpegna con fichi e créme briilée al Parmigiano
Carpegna-Schinken mit Feigen und Parmesan-Créme-briilée
Carpegna ham with figs and Parmesan créme briilée

Bramito del Cervo 1.G.T 2025
Castello della Sala, Umbria (A, C, G )

Risotto con gamberi, piselli e menta

Risotto mit Garnelen, Erbsen und Minze

Risotto with prawns, peas and niint

San Giovanni della Sala - Orvieto D.0.C. 2025
Castello della Sala, Umbria (B, G, L)

Pappardelle con salsiccia, funghi di bosco e pecorino
Pappardelle mit Salsiccia, Waldpilzen und Pecorino
Pappardelle with salsiccia, wild mushrooms and pecorino

Vino Nobile di Montepuleiano D.0.C. 2023
Tenuta la Braccesca, Toscana (A, C, G, L)

Spaghetti alle vongole con Zucchine e bottarga di muggine

Hartweizenpasta mit 1 enusmuscheln, zucchinigemiise und Meerdschen-Bottarga

Spaghetti with 1 enus clams, ucchini and grey mullet bottarga

Pinot Grigio - Jermann D.0.C. 2025
Frinli Venegia Ginlia (A, D, I, R)

Filetto di rombo alla griglia con verdurine e salsa piccante
Gegrilltes Steinbuttfilet mit jungem Gemiise und pikanter Sance
Grilled turbot fillet with young vegetables and spicy sance

Pietra Bianca Castel del Monte D.0.C. 2024
Tormaresca, Puglia (D, G, L)

Costolette di agnello con purea di patate e carciofi trifolati
Lammbkoteletts mit Kartoffelpiiree und santierten Artischocken
Lamb chops with mashed potatoes and santéed artichokes

Pian delle Vigne - Brunello di Montalcino D.0.C.G. 2021
Tenuta Pian delle Vigne, Toscana (G, L, O)

€uro

27.00

106 12.20 / 0.75 It 79.00

27.00

106 11.10 / 0.75 It 72.00

22.00 /27.00

10¢/9.10 / 0.75 It 59.00

22.00 /27.00

10 ¢/ 10.60 / 0.75 It 69.00

22.00 /27.00

10 ¢/ 10.60 / 0.75 It 69.00

49.00

10 ¢ 11.60 / 0.75 It 75.00

46.00

10 ¢/ 23.00 / 0.75 It 149.00

A -glutenbaltiges Getreide, B - Krebstiere, C-Ei, D - Fisch, E - Erdnuss, F-Soja, G-Milch oder Laktose,
H - Schalenfriichte, 1-Sellerie, M - Senf, N - Sesam, O -Sulfite, P-Lupinen, R - Weichtiere



